Kvaliteetne ronhumaaveise
llna

Liivimaa Lihaveis

\ P jE f‘} [Q A Liﬁaa N?ili’c
4 f\ 0 N \ = 4 i Lihaveis Meats




AVElg
WA g
o* $,

Liilvimaa
Lihaveis

/- Tehase suurus:
4000m2
* TOOtajate arv: 69+
e |SO 22000:2022

N .
Veisekasvatajad

86 erinevat mahefarmi
2024

\

p
Eksport

1+ 20%

55%
*Selver
*Coop
*Prisma

*Grossi
*Maxima

//aaekaubandus

/

- HoReCa

25%
*Restorand
*Hotellid
*Koolid ja
lasteaiad

Keskkond
« Paikesepark 220kw
« Labi moeldud pakendus

\.
— L}
.~

4

<
N

N
R



g
H <
7o | F
21 PAEVA KUIVLAAGERDUNUD §§ VALMISTAMINE
MAHE ROHUMAA- 2 T
EE VEISE STEIK
23'4.5 , el , |
E'g £ sz ok Kaetu veel 510 ihk 2 : \ ‘ . . \N‘AAAVEISE L/,y
=z=pp Liivimaa |- &5 . , « g
§ﬁ="‘ 33 Lihaveis 5 ' B : : §i|i7
g B . o Phore
m T S = 1 = - o . .o .
= | : o Liivimaa

_ Lihaveis

MAHE ROHUMAAVEISE

BURGERIPIHV

3406

Liivimaa [UUALIIEE NS

‘ W e I > N, LARELEERY BURGERIPIHY

-VVIRNHOH JHVIN NBOH VI
MsiyL3st u)gur‘m

[Liilvimaa
[.Lihaveis ©

Liivimaa Lihaveise rohumaaveised sUnnivad ja kasvavad
vabana. Koos kaaslastega rohumaadel ringi uidates ning
endale ise toitu leides, veedavad nad seal kogu oma
elu. Just nii, nagu looduses ette nahtud. Oleme neile
toeks, kui nad abi vajavad, ning tagame neile karmidel
talvekuudel kuiva ulualuse ja lisatoidu silo voi heina néol.
Kuid enamuse ajast on nad omaette. Onnelikud. Rahul.
Kas see pole mitte hea eeldus parimale veiselihale?
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AHEM PAKENDIT, ROHKEM MAITSET

Lihavers (g O
y e ® Lausa 78%
¢ - vahem plastikut "

Liivimaa Lihaveise steigid on nuud uues ‘
keskkonnasobralikumas pakendis, mille
valmistamiseks kulub 78% vahem plastikut

kui karpidel, mida tavaliselt kasutatakse.
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STATE CEBTIFIED
GRASS-FED BEEF
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Liivimaa Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise
Lol Picanha steik 220 g Linavel S vilisfilee steik 240 g Ll L] antrekoodi steik 240 g

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

sdilivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipadev - 25.01.2023

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipdev - 25.01.2023

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipdev - 25.01.2023

MAHE ROHUMAAVEISE
STEIGID

o e et ., ivi Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise
Jalgitava  “jalajaljega toodetud Lihaveis poygreek romsteek 240 g S sisefilee steik 240 g Lihavels minutisteik 220 g

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

pakend (QR kood pakendil). B B octicosad: mane
Uuel pakendil rohkem kasulikku rohumaaveise liha 100%.
infot veiseliha ja selle tarbimise sallivis pacvacies - 14
o) G R Y ogus kastis - 5
kohta. | A5 " k. esimene muiligipdev - 25.01.2023

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipadev - 25.01.2023

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipdev - 25.01.2023

Nuld tikitootena ja seelabi
tarbijale atraktiivsem.
Vaiksem kogus toodet
pakendis, et vahendada

Liivimaa Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise Liivimaa Mahe rohumaaveise
H H H Lihaveis U e . Lihaveis . Lihaveis .
toiduraiskamist e, kiiljesteik 280 g e, Petite tender 300 g ot s Denver steik 220 g

(1 portsjon pak|S) \ 5 Koostisosad: mahe

rohumaaveise liha 100%.

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

Koostisosad: mahe
rohumaaveise liha 100%.

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipadev - 25.01.2023

sdilivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene mudlgipaev - 25.01.2023

sailivus paevades - 14
kogus kastis - 5
esimene muugipdev - 25.01.2023

tootepildid on illustreerivad
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Korge kvaliteediga kohalik Eestimaine
liha on maitsev ja loodussobralik!

Meie blogist leiad kasulikku infot lihasdbrale:
Kuidas eristada veise lihatukke

Soovitusi eri tulpi liha valmistamiseks

Meie kokkade parimaid retsepte

Nautimiseni!




Retseptid

Valmistusviis

LD Tasuta transport alates 40€ ostust .7 Lai valik érinevaid lihatooteid |aulaming . Vile minutiga valmiv -
Kiiralt valmiv ' Ahjukupsis koore Ja

lihastelk salatl 13 | .

Veiseliha ki ket

Lilgitus

sineplkastmega

Jahwiatod verseal

Ahjus kupsetatud Krobe aasiapdrane
sisefllee Urtidega : hakkliha

o Selle kuu retsapt! Olles
‘ Velsaribid seante
hautatud welserind
sibulate ja kakaovoiga
mesiste porganditega

Veise Denver steik 2tk Veise esiselja steik 2tk Veise filee mignon 4tk
1500€ 1,64 € 34,00 €

Lihakool

Kuu retseptid
Lthakool
Oppevideod
Nipid ja nduandod

Hod toada
Rohumaaveise Liha kvaliteet
oikusskeem
rostbiiffahjupraad

Veise antrekoodi steik 2tk Veise valisfilee steik 2tk Veise Picanha steik 2tk
2388 € 1700 € 2200 €
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Retseptiraamat

| yaivad inimes
ks ta’isvéértusliku”a ‘
- ini 0 m £ R
- 44 kaige paremin! mojule
£estimaa niitudel, aasade
\shendavad Uhtlasi kvaliteetse
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Wik Ja toitainerikas

::;:artushk mitmesuguste mineraaiamee SR
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‘.... o e vcjaherasvane liha hsti Scanfhubimsaiis

Jalgima oma vere kalgssens SPA—
S raua allikaks, mida e IR —
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HEA VEISELIHA SOBER

Kokaraamatust kul midagl ka
omal kel Jar 0 t kas Uksnes

rotseptist pils: Kult on tippkokkadel

¢ salanippe Ja kova todga selgek

k

Komponente on puhas ja naturaain
Togellkult Uks on veel ja see on hea tuju
Soovitame Sin
linasaadus| ning vatta veiseliharoogade
vaaritamine ette sooja sudamega

uigl kasutada ainult parimaid

Meie Liivimaa Lihaveises usume, et tunned
maitsel vahet. kui proovid erinevaid lihatooteid
Oleme Ghendanud Uk
ja austus looduse ja loomade
sid ennelikult ja

e Eesti talunikud, keda

seob armastus
u. Soovime, et loomad elak
t toitu liigirikkal roh
tahendab

vast
saaksid mitmekesis
Oigesti toitunud ja vabalt liikuy loom
Ghtlasi kvaliteetset, maitsvat ja tervislikku liha
Veiseliha puhul hinnatakse tihtipeale pehmet
d. millest saab kindla peale

ja mahlast filee:
on teadlikkus tanu

maitsva suutile. Onneks
vatud maitsemeele ja vastutustundliku

subtumisega kokkadele Uha kasvanud. Iga
t0kk on so6dav, lintsalt tuleb teada sobivat
valmistusviisi, Lisaks maitseomadustele

tasub sGUvida kasulikesse ainetesse. mida
tihtipeale leidub rohkem just sellistes
organites, mida igapaevaselt ehk ei kasutata
Eelarvamused hakkavad 6nneks taanduma
ning ebatraditsioonilisena tunduvatest
tiikkidest valmistatakse toeliselt haid hérgutisi
Kui onnelikult kasvanud looma teekond jouab
toidulauale, on vastutustundlik koik ninast

Kuni sabani tanulikult dra kasutada
SINU LIIVIMAA LIHA'
VEIS

WAAVE(s
A 3 L//y
9

Liivimaa

KOKKA | RETSEPTI ivima
/C1S

Liivimaa Nordic
Llhaveis Meats



Scan for full video!

SISETUKK

Uks pehmemaid tagaosa lihaseid.
Sobib steikideks, minuti-
pihvideks ja rostbiifiks.
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Veisekasvatajale

Liivimaa Lihaveis ostab mahemullikaid, -hargi, -pulle ja -lehmi.

Vota ithendust meie kokkuostja Tonis Nottoniga telefoni teel: +372 5666 0236 voi
email: tonis@linnamae.eu
Liivimaa Lihaveis pakub teile veise |I6ikusteenust:

e veise konditustamist;

e pakendamist;

e steikide |6ikust;

e kuivlaagerdamist;

e valmistoodangut.

Pakume marmolisuse protsendi maaramist lihas silmas (IMF %)

*IMF- Intermascular fat

Klisimuste korral votke iilhendust meie kokkuostja Tonis Nottoniga.

! Oppevideo 1oikusest

{ Teenustoode hinnakiri



Marmorlisuse hindamine farmeritele
2021-23
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Coarseness Index 15.28%
Coarseness Index 1-5 15.22%
Coarseness Index 1-10 15.28%
g::irglzness Index of maximum marbling  14.22%
Rib eye principal axes ratio 0.598
Rib eye complexity 1.071
Rib eye binarization threshold 53
Rib eye major principal axis length cm)  9.61
Rib eye minor principal axis length (cm)  5.75
Fineness grains count 23
Fineness index 0.572
e Average of lean (R) 132.70
25 Percentile of lean (R) 123.00
D% l StdDev of lean (R) 12.98
Tkt 2024-03-27 07:16:35 i ot st
e ot 25 Percentile of lean (G) 65.00
T ey StdDev of lean (G) 14.85
any e Average of lean (B) 80.29
T R 25 Percentile of lean (B) 70.00
o - StdDev of lean (B) 14.30
Average of lean (GRAY) 93.28
Maore

Copyright (C) 2015 - 2024 Meat Image Japan. All Rights Reserved.
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Populaarsemad toud

TOP TOUD

5 MULLIKAD/HARG 36%

—~ Angus 30%
—~ Hereford 30%

= LIMUSIIN 18%
7 Simmental 16%

Sarolee 13%

5 LEHM 35%

5 PULLL 29%
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2024
Ca 2500 looma
87 teenust

2022 2023

2021 5%kasvu
2019 2020 30% kasv 15% kasv
1240 looma 20% kasv
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Kvaliteetne rohumaaveliseliha

Maaresurss

Teadmised aretusest ja looma kasvatusest
Entusastlikud ja innovatiivsed farmerid

Noudluse olemasolu kvaliteetse veiseliha jargi

Euroopa suund kestlikule tootmisele

Jatkusuutlikus

Tarbija teadlikkus ja valik
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Rohumaaveilse tulevik!
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KUsimuste korral votke julgelt Uhendust
Tanan kuulamast!

m Marko Hilemae +372 58436624 marko@linnamae.eu tegevjuht

m Tonis Notton +372 56660236 tonis@liivimaalihaveis.ee kokkuost
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